
FORNO SOLE 
A VAPOR DIGITAL
60 CM 220 V
FV-DG-60-SL-2TNB

DIFERENCIAIS

Ampla capacidade de 74L 
com 5 posições para grelhas 
e bandejas, oferecendo mais 
espaço e �exibilidade para 

preparar diferentes receitas.

Capacidade 74 Litros

Sistema híbrido com 
controle touch e manípulo 
com TFT, que proporciona 

navegação intuitiva, precisa 
e moderna.

Painel Digital

Permite preparar alimentos 
crocantes e leves, com 

circulação de ar quente e 
sem necessidade de óleo.

Função Air Fryer

Preserva a umidade, textura 
e sabor dos alimentos, 

garantindo preparos mais 
suculentos e saudáveis. 

Função Vapor

O forno acompanha acessórios 
completos para diferentes 

preparos: grelha, assadeira, 
bandeja para vapor e cesto 

para Air Fryer.

Acessórios

Versatilidade completa 
com 14 funções para 
diferentes tipos de 

preparo em um único 
equipamento.

Multifunções



FUNÇÕES DO PRODUTO

Distribuição uniforme do 
calor para assados mais 

consistentes e com melhor 
desempenho.

Assar com Convecção

Alerta sonoro que indica 
o término do preparo, 

trazendo mais controle e 
praticidade.

Minute Minder Descongelar

Alta potência para 
dourar, gratinar e 

�nalizar receitas com 
mais rapidez e e�ciência.

Descongelamento rápido 
e uniforme, preservando 

textura e sabor dos 
alimentos.

Grill Turbo

Combinação que garante 
aquecimento uniforme 

com acabamento 
crocante.

Convecção + Grill

Distribuição contínua de 
calor para aquecimento 
consistente de pratos 

prontos.

Convecção + Assar Grill Turbo + Vapor

Assados mais 
uniformes com 
preservação da 

umidade e do sabor.

Finalização crocante por 
fora, mantendo a 

suculência interna dos 
alimentos.

Convecção + Vapor

Reaquece alimentos de 
forma homogênea, 

preservando textura e 
reduzindo umidade.

Aquecer com Convecção

Combinação completa para receitas mais 
elaboradas, unindo uniformidade, crocância 

e suculência, ideal inclusive para pães de 
fermentação natural.

Assar + Convecção + Vapor

Ideal para receitas 
delicadas que exigem 
estabilidade térmica e 

controle preciso.

Assar Grill

E�ciência energética 
para preparos simples, 

sem abrir mão do 
desempenho.

Dourado uniforme e 
controlado para grelhar e 

�nalizar alimentos com 
precisão.

Grill Econômico



MODELO

CÓDIGO

INSTALAÇÃO

DIMENSÕES (L x A x P)

DIMENSÕES INTERNAS (L x A x P)

PESO LÍQUIDO

CAPACIDADE

POTÊNCIA TOTAL

TENSÃO

FREQUÊNCIA

CORRENTE ELÉTRICA

FORNO SOLE A VAPOR DIGITAL
60 CM BUILT-IN 220 V

FV-DG-60-SL-2TNB

Embutir

595 x 597 x 570 mm

480 x 330 x 430 mm

37,5 kg

74 L

3000 W

220 V

60 Hz

15 A

SEGURANÇA / INSTALAÇÃO

Não há cobertura de garantia para defeitos decorrentes de erros em instalações 

efetuadas por pro�ssionais não credenciados pela Elettromec. Con�ra os 

postos de ser v iços autor izados na área “Ass is tência Técnica” do s i te 

www.elett romec.com.br ou web app http://app.elett romec.com.br.

INFORMAÇÕES TÉCNICAS

DESIGN

Integração total ao mobiliário, com 
linhas contínuas e visual limpo e 
so�sticado.

Compatibilidade com nichos padrão, 
facilitando a instalação e substituição.

Instalação Built-in

Largura Comercial 60 cm

Combinação de aço inox com vidro, 
resultando em um visual so�sticado, 
durável e atemporal.

Integração perfeita com os demais 
produtos da torre quente, garantindo 
unidade estética e funcional no 
ambiente.

Acabamento em Inox

Family Look


